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 Sous réserve d’approvisionnement. 
 

 

                      

 

 
 

 

 
 

 

 

 



 
 

       Menu végétarien                   Légume de saison          Produit BIO             Poisson MSC                Circuit court                   QA : qualité Ardennes en circuit court 

       Menu à thème         Produit issu d’une agriculture responsable et raisonnée              Produit équitable                     Repas contenant du porc (alternative sans porc)                    

Pour toute question relative aux allergènes :  API RESTAURATION+32 (0)472/12.02.47 

   

 

LUNDI 02.02.26 
CHANDELEUR 

MARDI 03.02.26  JEUDI 05.02.26 VENDREDI 06.02.26 

Potage légumes frais locaux 
- 

Rôti de porc (escalope végé) 
Chou-fleur persillé 
Blé 

 
 

Crêpe au sucre  

Potage légumes frais locaux 
- 

Lasagne bolognaise de bœuf 
(tomates, carottes, céleri, 
oignons) 

 
 

Pomme 

 Potage légumes frais locaux 
- 

Burger végétarien (boulgour, pois 
chiches, emmental) 
Haricots verts 
Frites 

 
Mandarine 

Potage légumes frais locaux 
- 

Fish stick  
Poireaux à la béchamel 
Pommes de terre vapeur 
 

 
Banane bio 

LUNDI 09.02.26 MARDI 10.02.26 
CARNAVAL 

 JEUDI 12.02.26 VENDREDI 13.02.26 

Potage légumes frais locaux 
- 

Vol-au-vent végétarien (soja) 
Aux champignons  
Riz 
 
 

Crème vanille 

Potage légumes frais locaux 
- 

Pâtes à la carbonara (lardons de 
dinde) 
Fromage râpé 
 

 

Orange 

 Potage légumes frais locaux 
- 

Saucisse de volaille 
Compote de pommes 
Röstis 
 
 

Yaourt aux fruits 

Potage légumes frais locaux 
- 

Filet de lieu sauce tomate 
Brocolis 
Purée 
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